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Présence allergénes majeurs dans les menus

Reéglement (U.E.) INCO (Information du Consommateur) N°1169/2011

Menus du : 27 au 31 janvier 2025

Arachides

Céleris

Crustacés

Fruits a
coque

Gluten

Lundi

Toast d'houmous d'haricots rouges bio
Sauté de poulet mariné
Haricots beurre
Tomme de brebis L'estaing
Orange bio

Lait

Lupin

Mollusques

Moutarde

CEufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

Mardi

Endives et mozzarella
Boulgour bio
Haricots blancs au curry bio
Yaourt nature bio, sucre a part

Mercredi

Betteraves crues bio, mimosa bio
Roti de dinde au jus
Patate douce rotie bio
Tomme noire
Poire au sirop bio

Jeudi

Soupe tomates bio vermicelles
Poisson grenobloise
Carottes persillées bio
Comté bio
Banane bio

Vendredi

Duo de choux
Brebis au curry bio
Frites bio
Tomme blanche
Perles du Japon au lait bio

VAN

’

Si votre enfant est allergique ou intolérant a I'un des 14 allérgénes listés ou bien a un autre aliment, pour sa sécurité, prenez contact avec le directeur de I'école ou du centre de loisirs.
Un Plan d'Accueil Individualisé (P.A.l.) sera mis en place.




